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Czy Brazylia bedzie szczesliwa
dla mtodych cukiernikow?

Pelng para ruszyly przygotowania naszych reprezentan-
téw do udzialu w kolejnej edycji Mistrzostw Swiata Mlo-
dych Cukiernikéw, ktére odbeda sie w dniach 12-16 listo-
pada br. w Sao Paulo w Brazylii. Zgodnie z regulaminem,
w mistrzostwach moga bra¢ udzial zawodnicy, ktérzy nie
ukonczyli 25 roku zycia.

Przypomnijmy, ze w ubiegtych latach reprezentanci Polski
dwukrotnie stawali na najwyzszym podium. Najpierw tytul
Mistrza Swiata Mlodych Cukiernikéw wywalczyta w Lizbo-
nie Marlena Szymas. Jej sukces powtorzyl dwa lata pdzniej
w Poznaniu Michal Doroszkiewicz.

Czy i tym razem uda si¢ zaja¢ najwyzsze miejsce na po-
dium? Czy nasi reprezentanci powtdrza sukces swoich star-
szych kolegow? Wierzymy, ze tak si¢ stanie.

W tym roku Polske beda reprezentowa¢ najlepsi z najlep-
szych, wy$mienici mtodzi adepci sztuki cukierniczej. Sg nimi
Aleksandra Sowa ze znanej cukierni Sowa w Bydgoszczy,
ktérej reprezentanci niejednokrotnie odnosili juz sukcesy
w krajowych i miedzynarodowych konkursach, oraz Ma-
riusz Gorecki z cukierni Przemyslawa Kuczory we Wrze-
$ni. Aleksandra Sowa jest znana w srodowisku cukierniczym
i zapewnila sobie awans do reprezentacji Polski i udzial w Mi-
strzostwach juz zima tego roku. Mariusz Gérecki dotaczyt

B Mariusz Gorecki.

m Aleksandra Sowa.
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do niej dostownie w ostatniej chwili. Ten niespelna
18-letni uczen cukiernictwa jest objawieniem roku
2012. Najpierw zdobyl zloty medal Mistrzostw Pol-
ski Ucznidéw Szkdt Cukierniczych Expo Sweet, ktore
miaty miejsce w czasie IV edycji targéw Expo Sweet
w Warszawie, a nastgpnie zwyciezyl w XV Ogélno-
polskim Turnieju Cukierniczym im. Wojciecha Kan-
dulskiego w Poznaniu.

Poziom umiejetnosci i dotychczasowe sukcesy
naszych reprezentantéw pozwalaja nam wigza¢ z ich
wystepem duze nadzieje, tym bardziej ze trenerami
naszych zawodnikéw sg takze laureaci wielu imprez
miedzynarodowych. Aleksandra Sowa przygotowu-
je si¢ pod okiem niekwestionowanego mistrza pra-
cy w czekoladzie Pawla Maleckiego, a nad jej praca
z karmelem czuwa Maciej Pieta.

Mariusz Gorecki natomiast calo$¢ swej pracy
przygotowywaé bedzie pod nadzorem Pawla Mie-
szaly oraz Michata Doroszkiewicza.

Druzyna skladajaca si¢ z takich fachowcow nie
moze wrdci¢ z niczym!

Przypomnijmy w tym miejscu, ze kazdy z uczest-
nikéw Mistrzostw startuje indywidualnie. Oprocz
rywalizacji miedzynarodowej ciekawie wiec przed-
stawia¢ sie bedzie rywalizacja krajowa. Pewnej pi-
kanterii tej rywalizacji dodaje fakt, ze zgodnie z po-
rozumieniem zawartym pomiedzy Stowarzyszeniem
Cukiernikéw, Karmelarzy i Lodziarzy RP oraz Eu-
ropejskim Zgrupowaniem Intereséw Gospodarczych
EXPO SWEET, kazda z tych organizacji opiekuje si¢
jednym z zawodnikéw.

Piecze nad caloscig wyjazdu sprawuje oczywiscie
Stowarzyszenie Cukiernikéw, Karmelarzy i Lodzia-
rzy RP, czlonek organizatora Mistrzostw — Swiatowej
Unii Cukiernikéw, Karmelarzy i Lodziarzy. Prezes
naszego Stowarzyszenia Leszek Truskolawski jest



cztonkiem Miedzynarodowego Jury, ktore ocenia¢ bedzie
prace uczestnikow Mistrzostw.

W sukces naszej reprezentacji uwierzylo wiele instytucji
i przedsiebiorstw nie tylko z sektora cukierniczego. Dla-
tego zdecydowaly sie one wesprze¢ przygotowania do tak
waznego wydarzenia, nie tylko finansowo, ale takze me-
rytorycznie.

Olbrzymia sila wspierajaca jest Europejskie Zgru-
powanie Interesow Gospodarczych EXPO SWEET. To
ono wylansowato Mariusza Géreckiego w Mistrzostwach
Polski Uczniéw Szkél Cukierniczych Expo Sweet 2012.
W przedsiewziecie to zaangazowaly sie takze lokalne wia-
dze Wielkopolski, skad pochodzi Mariusz Gorecki: Sa-
morzad Wojewddztwa Wielkopolskiego oraz Starostwo
Powiatowe we Wrzesni, ktdre zasponsorowalo mu bilety
lotnicze. Oczywiscie w przygotowania zaangazowany jest
takze Zespot Szkot Zawodowych nr 2 we Wrzeéni (ko-
lebka talentu Mariusza Géreckiego) z Dorotg Kaczmarek
na czele. Nie sposdb poming¢ wreszcie wkladu Adama
Sowy i Przemystawa Kuczory - wlascicieli cukierni, w ktd-
rych pracuja i ucza si¢ zawodu nasi reprezentanci. Wiel-
kie wsparcie mamy takze ze strony mediéw branzowych
i partneréw medialnych EXPO SWEET EZIG i cztonkéw
wspierajacych dzialalno$¢ Stowarzyszenia Cukiernikow.

Przy takiej pomocy to sie nie moze nie uda¢, nawet je-
§li regulamin konkursu narzuca zawodnikom olbrzymia
dyscypling zaréwno w czasie przygotowan, jak i w trakcie
mistrzostw. Kazdy z reprezentantéw musi w regulamino-
wym czasie 16 godzin (podzielonych na 2 dni), przygotowa¢
samodzielng prace skladajacy sie z: eksponatu dekoracyj-
nego tortu, lodéw, pralin, deseru na talerzu, figurek marce-
panowych.

Lacznie za calg prace zawodnik moze otrzymaé mak-
symalnie 320 punktdw, ktoére beda suma ocen za: smak,
wyglad, jako$¢ wykonania, innowacyjnoé¢, technologie
pracy, higiene, czysto$c.

Juz dzi$ nasi zawodnicy maja przygotowane projekty prac
i intensywnie ,,¢wiczg” wszystkie receptury. Trzeba oczywi-
$cie do tego podejs¢ bardzo rozwaznie, gdyz mimo ze praca
ireceptury beda doskonale przygotowane to nalezy pamietaé
o dyscyplinie czasowej. Wszystkie pomysty treneréw i pla-
stykoéw wspolpracujacych z druzyng, musza by¢ mozliwe do
wykonania w ciagu 16 godzin przez jedng osobe. Przed na-
szymi zawodnikami, oprocz ciezkiej pracy artystycznej, jest
tez olbrzymi trening organizacyjny i czasowy.

Juz niebawem, jeszcze przed wyjazdem na Mistrzo-
stwa, Aleksandra Sowa i Mariusz Goérecki zaprezentujg
swoje prace konkursowe na forum cukierniczym na tar-
gach Polagra Tech w Poznaniu w dniach 7-8 pazdzierni-
ka, w ramach pokazéw organizowanych wspolnie przez
Stowarzyszenie Cukiernikow, Karmelarzy i Lodziarzy RP
oraz Europejskie Zgrupowanie Intereséw Gospodarczych
EXPO SWEET.

Serdecznie zapraszamy i trzymamy kciuki
za naszych mlodych reprezentantow!!!
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. Z ODPADAMI W KILKA MINUT!

CHCESZ UNIKNAC STRAT?
ZAOSZCZEDZIC?
CHCESZ WIECEJ ZA MNIEJ?

SPRASUJ ODPADY.WYWOZENIE MALYCH GABARYTOWO,
ALE CIEZSZYCH ODPADOW NAPRAWDE SIE OPLACA!

Odpady z produkgji s problemem kazdego zakfadu piekarskiego czy
cukierniczego. | tych matych i tych wiekszych firm. Wywozenie duzych
gabarytowo odpadéw wigze sie niejednokrotnie z wigekszymi kosztami
i dodatkowa praca. Mozna je znacznie obnizy¢ stosujac specjalne prasy
pneumatyczne do odpadéw. Zajmuja niewiele miejsca, a pozwolg na
wieksze oszczednosci - pieniedzy, czasu i miejsca.

80% MNIEJ ODPADOW

/r
Prasa pneumatyczna Mil-tek moze mie¢ dosk g’
w piekarniach, cukierniach i kawiarniach. Unikato

zastosowanie

na zmniejszenie objetosci odpadéw nawet o
Z drugiej strony, dzieki bliskiej wspdtprac 2l
odpadéw, Mil-tek pomaga w uzyskaniwimj

odpady, a wiec rosnie przychdd z
prasujac puste opakowania ﬁrmyi@
luznymi odpadami produktéw ggto
Dodatkowo jest to spora 0szczék
do minimum redukuja gfas
konteneréw. ‘

tu
i

kompresor rpé
niskim zyzy

trycznych. A to pozwala im na wieloletnig

m serwisie. Pneumatyka tych urzadzen

e nie tylko pod wzgledem techniki, ale réwniez
(M@ % tansze od pras hydraulicznych.

Na potrzeby piekarpil cukierni, restauracji, stacji benzynowych i innych firm,

w ktorych kartony! puszki, plastikowe butelki, resztki positkéw, obierki i inne

mokre odpaq dokuczaja swym zapachem i objetoscia, warto zastosowac

prase modeW-Press, ktéra zredukuje objetos¢ odpaddw nawet o 90%.

To sie po prostu optacal

Prasy firmy Mil-tek spetniajg wszystkie unijne normy (atesty CE&GS).

MIL-TEK PRASY PNEUMATCZNE
JEST JEDNYM Z GEOWNYCH CHARAKTERYZUJA SIE WYJATKOWO
PRODUCENTOW SZEROKIEJ GAMY LATWA OBStUGA.
URZADZEN DO KOMPAKTOWANIA WtACZENIE URZADZENIA
ODPADOW. SPRZEDAJE JE NASTEPUJE AUTOMATYCZNIE
W PONAD 30 KRAJACH SWIATA, PO ZAMKNIECIU
OD PONAD 15 LAT. DRZWI KOMORY ZAtADUNKOWEJ,
NATOMIAST JEJ OTWORZENIE
POWODUJE POWROT
STEMPLA PRASUJACEGO
DO POZYCJI POCZATKOWEJ

(GORNEJ).

Mil-tek Polska Sp. z 0.0.
01-485 Warszawa, ul. Radiowa 24
tel. 22/666 96 86, fax 22/666 97 89,
tel. kom. 693 365 053
S www.miltek.pl
Mil-tek cmi tz@miltek.pl

JEZELI JESTESMY W STANIE OTWORZYC KLAPE ZWYKEEGO SMIETNIKA
| WRZUCIC DO NIEGO ODPAD,
TO OBSEUGA PRAS MIL-TEK NIE POWINNA STWARZAC PROBLEMU.

UCIEKNIJ OD PODATKU JUZ DZIS!
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