Z bocianem po stodkie zwyciestwo

Mistrz Polski w Cuklernlct\Nle z Wrzesni

tukasz Biaszczyk uczen Z8Z nr2
we Wrzesni, zdobyt w miniona $rode
tytut Mistrza Polski w Cukiernictwie.
Zwyciestwo przyniost mu tort

z karmelowym bocianem.

Diugie przygotowania Lukasza
Blaszczyka, ktory reprezentowat
Wielkopolske podczas trzydnio-
wych Mistrzostw Polski Miodych
Cukiernikow we Wroclawiu, nie
poszly na marne. Miody cukiernik
zachwycil jurorow tortem przygo-
towanym na okazje chrzein.

— Na wykonanie swej pracy
Tiukasz miat siedem godzin.
Whbrew pozorom to niewiele —
mowi Przemysiaw Kuczora,
mistrz cukiernictwa i zarazem
opiekun Blaszczyka. — Zanim
osiagnatl poziom, ktéry zaprezen-
towal we Wroclawiu, w koszu wy-
ladowalo kilkanascie tortow. Naj-
-bardziej pracochtonnym elemen-
tem jego pracy byl karmelowy bo-
cian trzymajacy w dziobie becik.

kukasz Btaszczyk w otoczeniu czfonkéw kapituty konkursowej

Milody mistrz rywalizowat z 20
innymi cukiernikami. Warto
wspomnieé, ze uczen ZSZ nr 2
zdobyt najwiecej punktow nie tyl-
ko w czesci praktycznej, ale takze
teoretycznej.

—To, ze tak dobrze wypadtem,
Jest zasluga mojej nauczyeielki,
pani Doroty Kaczmarek - mowi
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fuukasz. — Przyznam, Ze nie spo-
dziewalem sie takiego sukcesu,
ale... jestem szczesliwy, ze wy-
gralem.

Na koniec ciekawostka. Cena
tortu przygotowanego przez mio-
dego mistrza to — bagatela — 600
zlotych.
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