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» Coraz mniej
cukiernikow
ipiekarzy

P Zwyciezcy
zmierza sie
we Wroclawiu

Karolina Baretkowska

Damian Hatas z Wrzesni (pie-
karz) oraz Rafal Juszczak
z Wrzeséni (cukiernik) zostali
zwyciezcami tegorocznego
etapu wojewddzkiego XIV
Ogolnopolskiego Turnieju
na Najlepszego Ucznia w Za-
wodzie Cukiernik i Piekarz.
W ostatniej fazie laureaci
zmierzg si¢ ze swoimi kole-
gami z catej Polski. Finat kon-
kursu odbedzie sie w marcu,
we Wroctawiu.

Tegoroczny etap Wwoje-
wodzki odbyl sie w mieszcza-

- cym si¢ przy ulicy Koszarowej

e
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gmachu Zespotu Szkét Zawo-
dowychnr 2 im. Powstancow
Wielkopolskich we Wrzesni.
0O tym, Ze zaroOwno zawod cu-
kiernika, jakipiekarzanie na-
lezy donajlatwiejszych, moze
Swiadczyéilosé 0s6b, krdre za-
kwalifikowaty sie do tego
etapu. Jak informuje Dorota
Kaczmarek wicedyrektor ZSZ
nr 2, bylo to czterech piekarzy
oraz dziewieciu cukiernikow.

— Zostali oni wytonieni
podczas konkursu szkolnego
—tlumaczy.

Podczas etapu wojewodz-
kiego uczniowie musieli
w pierwszej fazie wykazac sie
wiedzg teoretyczng, aw kolej-
nym etapie czekaty na nich
zadania praktyczne. Cukier-
nicy mieli do wykonania tort,
ciasteczka bankietowe, figurki
marcepanowe oraz napis
z czekolady. Natomiast pieka-
rze musieli upiec chleb oko-
licznosciowy, zwykty, butki
poznanskie, plecionke oraz
chatke. Na wykonanie zadarn

Cukiernicy mieli do wykonania m.in. ciasteczka bankietowe czy figurki marcepanowe

mieli piec godzin.

D. Kaczmarek nie ma wat-
pliwosci, Ze osoby, ktore do-
tarty juz do tego etapu, posia-
daja duzy potencjat i ma]'q
duze szanse stac sie mlstrzaml
w swojej dziedzinie.

— Staramy sie ich motywo-
wac, zachecad, tym bardziej Zze
zaroOwno praca piekarza, jak
icukiernika nie nalezy do naj-
1Zejszych. Pewnie dlatego tez

zroku narok jest coraz mniej.

zainteresowanych zdobyciem

tego rodzaju kwalifikacji. My--

§le, ze niediugo moze zaczac
brakowa¢ o0s6b chetnych
do wykonywania tych zawo-
déw—przypuszcza.

Krzysztof Blaszczyk, czto-
nek jury i cukiernik, nie ma
watpliwosci, ze tego typu kon-
kursy s3 bardzo branzy po-
trzebne, poniewaz motywuja
mtode osoby do pracy.

— Mysle réwniez, ze dla

przysztego pracodawcy moze

liczy¢ sie fakt, Ze jego pracow-
nik uczestniczy w tego typu
turnieju, bo oznaczato, Ze ma
duze umiejetnosci—informuje
Krzysztof Btaszczyk. Jak pod-
kre$la, nauczenie fachu
przysztych piekarzy, jak i cu-
kiernikéw, jest rzecza dosé
trudng, poniewa wymaga du-
Zego Zaangazowania ze strony
pracodawcy.

Potwierdza to Mieczystaw
Chojnowski, mistrz $wiata
w cukiernictwie z 2001roku.

— Aby zosta¢ najlepszym
z najlepszych trzeba wktadac
duzo pracy i wysitku juz
od poczatku szkoty. Potrzebne
jest roOwniez wsparcie 0sob,
u ktérych mamy praktyki —
przekonuje. Jego zdaniem,
tego typu turnieje prowadza
do podwyzszenia kwalifikacji
ucznié6w oraz zachecajg
do dalszej pracy w zawodzie.

Zdaniem  Przemystawa
Kuczora, whasciciela jednej
z wrzesinskich cukierni, kon-
kursy te u$wiadamiajg réw-
niez uczniom z matych miej-

scowosci, ze mogg oniry
zowa¢ bez najmniejs
kompleksow ze swoimi
gami z duzych miast.

— Tym mtodym lud:
czasem brakuje pewnose
bie, a dzieki zakwalifikov
sie do kolejnych etapov
bieraja wiary w swoje m
Wwosci, w swoje umiejetne
moéwi. Jak podkresla w
sinskicukiernik, praca
kiernictwie wymaga od
dego nie tylko duzego pos
cenia, = ale takze
samodyscypliny.

Wypowiedz sig na stronie
wwwwrzesnia.naszemiash




