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Chleb powszedni moZe by¢ podiuzny lub okragly, ale okolicznosciowy

przybiera rézne ksztalty, a do tego dekorowany jest
ku. Chalki wystepuja w wmji tydowsklej i turec)

od pory ro-
)— ta ostatnia ma

. wokienka”, lecz rowniez jako p

§wider, kazde ple-

o 4

cione w rozny sposob. Dla Artura Gatkowskiego przygotowanie tych
i jeszeze kilku innych wypiekéw okazalo sig proste i latwe. W kwietniu

reprezentowal

- wielkopolskich piekarzy podczas finalu XIII

bedzie
Ogolnopolskiego Turnieju na Najlepszego Ucznia w Zawodzie Piekarza.
Wraz z nim do Wroclawia pojadg przyszli cukiernicy, dzisiejsi ucznio-

wie zawodu z Wrzesni i Gniezna.
o rywalizacji 0 miano reprezen-
tantow wojewodztwa w Piekarni
PSS . Spolem” 10 stycznia sta-
nelo szescioro przyszlych cukiernikow
i jedyny piekarz. Wszyscy uczniowie
trzecich klas szkot zawodowych Gnie-
zna i Wrzesni. Otrzymali liste wypie-
kow, ktére mieli przygotowaé pod
okiem komisji w oheélonym czasie.
Dekoracja miata nawiazywa¢ do okre-
Slonej pory roku. Podczas oceny pod
uwagg byla brana takze organizacja pra-
cy, pomystowos¢ i sposéb p
. A na koniec takze jego smak.
Artur balkowslu, ucm ZSP nr 3
w Gniezni zesta-

Jedna z nich ubrala w zielony kubra-
czek.

- Piekarze i cukiemnicy to artysci
w swoim fachu, musza
sig  wykazaé
nie tylko wie-
dza, ale row-
niez pomysto-
woscig i inicjaty-
wg - przypo-
mniala Anna Kry-
stkowiak, dyrektor \
Wydziatu Ksz-tal- \
cenia Ponadgimna-
zjalnego i Usta-
i Kurato-

wu chlebow i chatek dodaﬂmwo dorzu-
cit jeszcze dekoracyjnego kraba i bulki
A i oy

rium Oswiaty w Po-
zmmw i Ucmtmcy

Eszer zaskoczyla kolegow, nakrywajac
mqlus! wezedniej przygotowana, fan-
tazyjnie udrapowana serweta. W cen-
trum ustawita tort wygladajacy jak krag
sera 7 grasujacymi na nim myszami.

k ‘wykazali sig 1
bardzo dobrym przygo-
towaniem w szkole i za-

egzaminéw  zawodowych. Nie-
ktorzy beda reprezentowac nasze woje-

odbywajq praktyki w zawc
udziat w konkursie maja zaliczong czgs¢

hu. Zycze im sukcesu, ale najlepszym
sprawdzianem kwalifikacji bedzie, jeze-
1i pracodawcy zatrudnia ich u siebie po
ukoriczeniu szkoly.

W ocenie komisji kwalifikacje piekar-
skie Artura Gatkowskiego sa bardzo
wysoklc i kwahﬁkum go do reprezento-

dzie Cukiernika. Tegoroczna rywaliza-
c]azakoﬁczysu;?kwwmnwa‘ﬁ&mh.

win.

(R

- Organi konk 8 &
wo;ewbdzk:m ‘doskonale przygotowala
pani Krystyna Jadosz, autorytet w dzie-
dzinie piekarnictwa i cukiernictwa
w ska.h krn)u : podkreém Henxyk Za-
nder, d zkot

nazjalnych nr 3 w Gmeime. Wm

wania 6 w ogol
finale. Prég 80 punktow — jest to dolny

limit wymagany do zakwalifik
si¢ do finatu - przekroczylo takze czwo-
ro cukiernikéw — w kolejnosci: Damd
Rzepka, Bartosz P: icki, R

konkursu. — Rywalizacja mogla si¢

odby¢ w Gniezni dzigkipomocywhdz

PSS lean” - D :
iké h zeby mieli kon-

takt przez pracg z nasza firma, staramy
si¢ im poméc w marszu wybrana droga
it Szymon Fabisiak, prezes

Eszer i Bartosz Stanczak. Pierwsza troj-
ka uczy si¢ zawodu w pracowni cukier-
niczej Przemyslawa Kuczory. lej wla-
sciciel towatzyszy! m podcza.s konkur

PSS -~ 1 zawsze chetnie goscimy ludzi,
ktorzy chea co§ dobrego zrobi¢ dla

Wielkopolski.
anodmkbw i ich kolegow niebawem
czekaja eg dowe, a po ich

su i nie kryt zad
znveh. Bvé moze ndn im sie

sdanin sactana creladnikami w swnich



