Stodki sukces Wrzesni

Kuczora dogania Kandulskiego

Trojka uczniow z Zespotu Szkot Zawodowych nr 2 im. Powstaricow Wielkopolskich znalazta sig w gronie laureatow
okregowego konkursu na najlepszego ucznia w zawodzie piekarz — cukiernik, ktéry w ubiegtym tygodniu przeprowa-
dzono w Poznaniu na terenie Zespotu Szkot Przemystu Spozywczego. Stodkiego smaczku dodaje f~kt, Ze nasi depcza
po pigtach uczniom pomanskrego mistrza Wojciecha Kandulskiego, a ten to potrafi — jego uczennica w ubiegtym roku
wygrata Mistrzostwa Swrata w Cukiernictwie!

‘Wojciech Izydorek (IV miejsce
w konkursie), Wieslaw Woziriski (V)
i Marcin Parysek (VI), uczniowie trze-
ciej klasy ZSZ nr 2, ucza sie zawodu
w Cukierni Przemystawa Kuczory.
Mistrz ledzit ich poczynania w trak-
cie konkursu i jest zadowolony
z wynikéw swoich podopiecznych.

— Jest to dla mnie duza satysfakcja.
W konkursie startowato 23 uczniéw
z calego okregu, punktowano pierw-

szych sze$ciu. Cieszymy sige nie tylko
z tego, ze znaleZliSmy sie w czoléw-
ce, ale takze z tego, ze nie dalismy si¢
rozdzielié¢ - powiedziat nam Przemy-
staw Kuczora. - W calym okregu
wyprzedzili nas tylko poznaniacy.

Dwa pierwsze miejsca zajeli ucznio-
wie mistrza Kandulskiego, trzecie
uczeri mistrza Webera, a premiowa-
na szostke zamkneli Wo;tek Wiesiek
i Marcin.

Uczniowie startujacy w konkursie
po czesci teoretycznej przystapili do
produkgji ciast. Ich zadaniem bylo

przygotowanie ciastka z ciasta parzo-
nego, dwoch kompletéw duetu figu-
rek z marcepana (trzeba bylo ,sklo-
nowac” pierwowzdr — jurorzy oce-
niali stopiert powtarzalnosci figurek)
oraz tortu okoliczno$ciowego. Jak

widad, nasi wyszli z tej proby slod-
ko-obronng reka.

Teraz Przemystaw Kuczora przy-
gotowuje swoich uczniéw do wyko-
nania trzypietrowych tortéw. Takie
zadanie stanie przed nimi na kolej-
nym konkursie w maju. Powodze-

nia!l
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