* Kandulskiego w Po-

‘dniu 18 lutego 2003 r. w Poznaniu odbyty
sie eliminacje wojewaodziwa wielkopolskiego
do VI Ogolnopolskiego Konkursu Cukierni-
i czego, organizowanego przez Zespol Szkol
Przemystu Spozywezego oraz lzbe Rzemieglniczg w Pozna-
niu. W tegorocznej edycji konkursu startowalo 11 uczniow
klas III Zasadnicze] Szkoly Zawodowej z catej Wielkopolski.

Uczniowie pracowali nad zadaniami konkursowymi
w szkolnej pracowni ciastkarsko-piekarskiej. Kazdy uczest-
nik konkursu musiat przygotowac 3-pietrowy tort na do-
wolng okolicznose, torcik do degustacji, 3 rodzaje ciaste-
czek bankietowych, wykonac¢ b réznych figurek marcepa-
nowych oraz wykonac¢ napis okolicznosciowy czekolada na
bialym torcie. Wykonanie zadan oceniata komisja, w skiad

. ktérej weszli mistrzowie i1 nauczyciele, m.in.: Zdzistaw Ma-

tach, Witold Stebner, Marian Weber, Pracy Komisji prze-
wodniczyl Wojciech Kandulski. Zaroéwno nauczyciele jak
i mistrzowie z komisji oceniajgce] nie oceniali prac swoich
uczniéw, Komisja oceniata: prezentacje ogolng catej pracy,
wyglad tortu, wyglad ciasteczek bankietowych, wykonanie
figurek, degustacje tortu i ciastek, wykonanie figurek, wy-
konanie napisu oraz
organizacje pracy.
Wielkopolskie elimi-
nacje wygrala praca
pt. .Wiosna" Weroniki
Kuzniewskiej odbywa-
jacej praktyke zawo-
dowa w Zakladzie Cu-
kierniczym Wojciecha

znaniu. Nagrodzono
tort pigtrowy w kszlal-
cie trojkata, o smaku
pomaranczowo-orze-

chowym, 2z zelem od lewej Weronika Kuzniewska (I miejsce),

z czarngj porzeczki na Piotr Zabierek (Il miejsce),
czekoladowym bisz- Matgorzata Jaroszowicz (lIl miejsce}.
kopcie. Na torcie znajdowaty sie bardzo oryginalne dekoracje
karmelowe, przedstawiajgce lecgca wazke - symbolizujaca
nadejscie wiosny. Drugie miejsce zajela praca pt. , Tort Slub-

. ny" Piatra Zabierka z tej samej pracowni. Trzecie miejsce za-

jal tort imieninowy Malgorzaty Jaroszowicz z Cukierni Prze-

i mystawa Kuczora.

Tak jak w latach poprzednich tak i w tym roku dominowa-
ty torty tradycyjne - okragle. Tylko 2 osoby przygotowaly

. torty o innym ksztalcie: tréjkata i serc. Prace pod wzgledem

smaku byly dos¢ zréznicowane, obok tortéw o smaku czeko-
ladowo-pomarariczowym, truskawkowym, orzechowym byty
niestety torty o mato wyrazistym smaku. |
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