Aktualnosci

Konkurs kufinarny ,Potrawy swiata”

Staropolska wygraf

W piatek 17 marca, w re-
stauracji Von Tutti, uczniowie z
szesciu szkél ponadgimnazjal-
nych prezentowali swoje talen-
fy na zorganizowanym kon-
kursie kulinarnym ,Potrawy
Swiata”, Konkurs rozgrywany
byt w ramach odbywajacych sie
V Powtatowych Targow Eduka-
cyjnych.

Do rywalizacji przystgpili
uczniowie z Zespolu Szkét Za-
wodowych-Nr 2, Zespolu Szkél
Technicznych.1 Ogélnoksztal-
cacych (dwie druzyny), Zespo-
tu Szkol Specjalnych i ucznio-
wie z Zasadniczej Szkoly Za-
wodowej przy ulicy Wojska
Polskiego.

Galy konkurs miaf charak-
ter pokazu sztuki kulinarnej.
Przygotowane dania musialy
by¢ zaprezentowane na zaaran-
zowanym bufecie wedlug do-
wolnego pomystu, nawigzujgc
do tradycji z réznych stron
$wiata. Na stolach pojawila sie
wiec kuchnia francuska, wio-
ska, rosyjska, staropolska i bry-
tyjska.

Kucharze musieli wykazac
sie w konkursie olbrzymim wy-
czuciem smaku ale i prawdziwg
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duszq artystyczng. Do degusta-
¢ji przygotowano min. bigos,
zurek czy réznego rodzaju we-
dliny. Pojawil sie réwniez pie-
czony prosiak z kasza w srodku
oraz truskawki w szampanie.
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Nic wiec dziwnego, ze jury, w
sklad ktdrego wchodzilo dwoch
restaurator6w: Bernadeta Gasik
i Miroslaw Lisiecki, ale takze
Elwira Harezlak, Elibieta Lep-
ka i Mirostawa Grzegorek, mia-

lo cigzki orzech do zgryzienia.

Oprécz oczywiscie waloréw -

smakowych oceniano estetyke
prezentacji, oryginalnos¢ recep-
tury, oprawe artystyczng (mu-
zyka) oraz prelekcje, czyli to
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wszystko, co przycigga wzrok i
pobudza zmysly.

W kazdej z tych kategorii
mozna bylo uzyska¢ do 10 pkt.
Podniebienie jury zostato pod-
bite potrawg staropolska, ktorg

przygotowali: Kamil Silski, Ma-
rzena Fimiak i Waldemar Kacz-
marek - uczniowie z pierwszej
klasy kucharskiej w ZSZ nr 2.
Opiekunem grupy byla z kolei
pani Dorota Kaczmarek.

W czasie prezentacji kuchni
staropolskiej rozbrzmiewat polo-
nez oraz pokazane byly sceny z
filmu ,Pan Tadeusz". Zas$ osoby,
ktore przygotowaly dania, ubra-
ne byly w stroje pochodzace z
okresu Ksiestwa Warszawskie-
go. Zwycieskie danie skladalo
sig z bialego sera, zurku, masia,
wedlin, chleba i bigosu. Przepis
tego ostatniego pochodzil z po-
radnika wydanego w 1900 roku.

Wyrdznienie otrzymali na-
tomiast uczniowie z ZSTiO,
ktorzy przygotowali dania
kuchni rosyjskiej. Dodajmy, ze
rywalizacja pomiedzy kuchnig
staropolska, a rosyjska byla
bardzo zacieta 1 o zwyciestwie
tej pierwszej zdecydowala mi-
nimalna réznica punktow.

Pomysiydawczynig, a zara-
zem gléwna organizatorka
konkursu byla Katarzyna Jusz-
czak z Poradni Psychologiczno
- Pedagogicznej we Wrzesni.
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