Final XVI OGOLNOPOLSKIEGO TURNIEJU CUKIERNICZEGO

IM. WOJCIECHA KANDULSKIEGO

W dniach 23-24.04.2013 r. w Poznaniu odbyt si¢ XVI OGOLNOPOLSKI TURNIEJ
CUKIERNICZY im. W. KANDULSKIEGO. Jest to turniej trzystopniowy, w ktorym biorg
udzial uczniowie ksztatcacy si¢ w zawodzie cukiernik. W tym roku do $cistego finatu
zakwalifikowato si¢ 20 uczestnikow w tym uczennica z ZSZ Nr 2 we Wrzesni Anna
Wilczynska z kl. 11T ¢ wz uczaca si¢ zawodu w ,,Cukierni-Kuczora” we Wrzesni. Podczas
przygotowan do turnieju radg i pomocg stuzyli P. Kuczora, M. Parysek i D. Kaczmarek.

Celem Turnieju jest podniesienie rangi zawodu i ksztalcenia zawodowego, nawigzanie
wspotpracy 1 wymiana doswiadczen miedzy uczniami, szkotami i zaktadami, a przede
wszystkim stworzenie uczniom mozliwos$ci zaprezentowania swoich umiejetnosci w zakresie
zdobnictwa cukierniczego.

Laureatami Ogolnopolskiego Turnieju Cukierniczego sg osoby, ktore uczestniczyly w finale
Turnieju i zajety od 1 do 6 miejsca, a finalistami sg osoby, ktére uczestniczyly w finale i
uzyskaty minimum 125 pkt.

Laureaci i finaliSci Ogolnopolskiego Turnieju Cukierniczego im.Wojciecha
Kandulskiego, sa zwolnieni z cze¢$ci pisemnej egzaminu potwierdzajacego kwalifikacje
zawodowe.

Zdobywcy szeSciu pierwszych miejsc uzyskujgq prawo zaliczenia na ocene¢
najwyzszg czesci praktycznej egzaminu czeladniczego konczacego nauke
zawodu. (Dotyczy uczniow klas III)

Zadaniem 111 etapu Turnieju byto wykonanie w przeciagu 7 godzin:

= trzypigtrowego tortu na stelazu na dowolny, wybrany przez ucznia temat

= matego torciku do degustacji z tych samych co tort trzypietrowy produktow

= 2 x 10 szt. ciastek bankietowych (male ciasteczka o gramaturze 30-50g z dekoracja,
na spodach biszkoptowych z bitag $mietang lub spodach kruchych z kremem russel)

= 3 figurek marcepanowych o masie ok. 100g

= dekoracyjnego napisu okoliczno$ciowego z ciemnej czekolady na biatym torcie o
srednicy ok. 24 cm

= prezentacji powyzszych wyrobow

Tematem pracy Ani byty ,,Czekoladowe Fantazje” z przepicknym, samodzielnie wykonanym
czekoladowym jezem, misternymi figurkami marcepanowymi przedstawiajacymi stonia, psa i
kota i kunsztownym napisem z czekolady.

Komisja oceniajaca w sktadzie: przewodniczacy: Marian Weber, zastepcy: Robert Einbacher,
Adam Sobczak, cztonkowie: Jadwiga Jabtecka, Matgorzata Weber-Andrzejak, Artur
Tyszkiewicz, Halina Wanic, Renata Wituch wybratg tegorocznych laureatow

Laureaci Turnieju:

Tmi¢ Nazwisko Szkola Zaklad pracy WYI0S- | o A Z7EM | MIEISCE
uczestnika uczestnika numer
Mikofaj Kilinski Zespot Szkot Przemystu Kandulski S.J.
Spozywczego ul. Warzywna ul. Swarozyca 3A 6 219,33 1
19 Poznan 61-615 Poznan




Agata Cegielska [ Zespot Szkot Przemystu Cukiernia Marian Weber
Spozywczego ul. Warzywna Poznan 1 185,50
19 Poznan
Magdalena Kubik Zespot Szkot nr 6 Cukiernia Staromiejska
ul.Gen.Sowinskiego3, Szczecin | Police 2 180,85
Monika Karas Zespot Szkot Przemystu Cukiernia Marian Weber
Spozywczego ul. Warzywna Poznan 3 180,50
19 Poznan
Justyna Janik Zespot Szkot nr 3 ul. Piekarstwo Cukiernictwo
Mickiewicza 4 Roman Pabich,Szamotuty 9 174,30
64-500 Szamotuly
Anna Wilczynska | Zespol Szkét Zawodowych nr | Cukiernia” Kuczora ”
2 Wrzes$nia 13 166,32

ul. Koszarowa 12, 62-300
Wrzes$nia

Anna Wilczynska uplasowata si¢ na VI miejscu, potwierdzajac tym samym dobre
przygotowanie do wykonywania zawodu cukiernik
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