	

	XVIII OGÓLNOPOLSKI TURNIEJ 
NA NAJLEPSZEGO UCZNIA 
W ZAWODZIE CUKIERNIK  

Września 9.01.2013 r.


CZĘŚĆ PRAKTYCZNA 
10:00 – 15:00
TEMAT:  MOJA MAŁA OJCZYZNA
ZADANIA:

1. Tort 1 –piętrowy
2. Figurki marcepanowe 2 x 2 szt.

3. Ciastka bankietowe 3 x 10 szt.

4. Napis okolicznościowy z czekolady

5. Prezentacja

max. liczba punktów 70 
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	XVIII OGÓLNOPOLSKI TURNIEJ 
NA NAJLEPSZEGO UCZNIA 
W ZAWODZIE PIEKARZ  

Września 9.01.2013 r.


CZĘŚĆ PRAKTYCZNA
10:00 – 15:00
TEMAT: MOJA MAŁA OJCZYZNA
ZADANIA:

1. Eksponat artystyczny

2. Chleb zwykły - 2 szt. 500g
3. Bułki poznańskie - 6 szt. 50g
4. Chałki - 6 szt. 250-400g (sploty od 5 wałków)
5. Rogale – 6 szt. 100g
6. Plecionki – 6 szt. 100g
7. Prezentacja
Eksponat artystyczny: ze specjalnie przygotowanego ciasta należy uformować eksponat artystyczny – wystawienniczy w postaci chleba okolicznościowego, świątecznego, weselnego (kształt np. dowolnej figury, herbu,  godła, przedmiotu, rośliny, zwierzęcia). Waga eksponatu od 1,3 
do 1,5 kg.                        
max. liczba punktów 70
