Szkolenie w Domu Chleba w Warszawie „Od miesienia ciasta do wypieku”
W dniach 12-13.03.2014 r. laureaci tegorocznych i ubiegłorocznych turniejów cukierniczych 
i piekarskich, uczniowie z ZSZ Nr 2 im. Powstańców Wielkopolskich we Wrześni, wzięli udział w dwudniowym szkoleniu w Warszawie zorganizowanym przez firmę BACKALDRIN. Uczestnicy szkolenia zakwaterowani byli w Piasecznie w hotelu De Silva,
zajęcia natomiast  odbywały się na sali wykładowej, wyposażonej w nowoczesny sprzęt multimedialny i technologiczny  w Domu Chleba - głównej siedzibie firmy w Warszawie. Pani Krystyna Prószyńska, prezes spółki Backaldrin Polska wraz z długoletnim technologiem firmy Christianem Wienerroither prezentowali nowoczesne technologie wypieku oraz nowe metody prowadzenia ciasta, a także nowości ze świata dodatków i techniki. Wiedza przekazana z pierwszej ręki, w sposób praktyczny i różnorodny, poszerzyła wiadomości 
i umiejętności Ani, Milenie, Tomaszowi i Mariuszowi.
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